Brdllop

Tack for Er forfragan!

Har kommer lite allman prisinformation gallande bréllop pa Magasinet Haron. Vi
skraddarsyr naturligvis en offert till er efter era énskemal efter denna forsta
allmanna prisinformation. Tveka inte att hdra av er for ett forutsattningslost
mote, visning eller fragor!

Valkomna till bryggan i Kyrkesund dar ni tranporteras i omgangar av 12 och 12
till Magasinet Haron. Denna farjedverfart tar ca. 3 min. per omgang.

Vid vader serverar vi ett glas mousserande alt. Champagne pa var brygga som
samtidigt utgor kvallens forsta brudskal och hylining till brudparet.

Gallande underhallning har vi mojlighet att hjalpa er med kontakter annars
fungerar det utméarkt om ni vill skdta denna bit sjélva. Vid kaffe och avec blir det
saledes dans fram till max kl 01.00.

Magasinet har inget PA eller ljus, men dock generost med el bestaende av 10, 16
och 32 ampere och god plats for underhallningen pa plan 2. Med Er toastmaster
ser vi fram emot att ga igenom kvallens talarlista varefter serveringen kommer
att Iopa friktionsfritt. Vi rekommenderar er att bestalla och bekosta saval
blomsterarrangemang som brollopstarta vilken skall levereras till Magasinet
omonterad samt i skyddsbox.

Det ar trevligt om brudbukett samt blomsterarrangemang harmoniserar med
varandra.

Vi foreslar att ni forhor er hos Utangs blommor i Skarhamn avseende
bordsdekorationer. Samt var samarbetspartner Farmor Gretas Bageri & Konditori
i Stenungsund gallande brollopstartan. Magasinet har aven kontakter hos
fotografer samt produktionsbolag om ni vill foreviga ert bréllop och fest pa film
eller foto.

Efter kaffe och avec startar brudvalsen till er underhallning. Senare pa kvallen
serveras brollopstartan. Vi férbereder ocksa ett presentbord pa den befintliga
buffén i festvaningen.
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Brdllop

Lat oss fa presentera nagra menyforslag:

’Sasongens meny”’
Ni serveras en 3-ratters sdsongensmeny komponerad av sasongens absolut
basta ravaror med inriktning mot

havet och Bohuslan och era dnskemal.

(Kvaliteten och tillgaAngen pa vara farska ravaror, framfor allt fisk, varierar fran
sasong till sasong och faktiskt aven fran dag till dag. Magasinets koksmastare,
Erik Lindberg, handplockar darfor ravarorna direkt fran fiskhamnen och vara
ovriga leverantorer, just for att vi ska kunna sékerstalla kvaliteten. Darfor ar
det svart att annonsera ett exakt menyforslag med vilken fisk det blir. Om
maojligt, onskar vi att ni 6verlater detta at oss och ger oss fria hander.

Vi garanterar att ni inte blir besviknal)

3-ratter/395 kr 5-ratter/545 kr
Meny 1
Bresaola med ruccola, soltorkad tomat och krutonger

Halstrad halleflundra med I6jrom- och graslokssmorsas, potatis- och dillkompott
samt spenatmoussé och rastekt sparris

Klassisk cremé brulée smaksatt med bourbonvanilj med
hallon- och myntasallad

455 kr
Meny 2
Farskostfylld, rokt laxrulle med dill- och pepparrotssallad

Stekt kungsflundra i bit med sauce Royale samt en ragu pa bondbénor, varmorot
och radisor

Vitchokladpannacotta med vaniljpbakad rabarber samt
pistage- och jordgubbssallad

425 kr
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Brdllop

Meny 3
Matjesilltarta med syrad rodlok och 16jrom

Grillad godkalvsrygg "Rossini” med ragu pa sparris och kantareller samt
potatisterrine

Balsamicovinagermarinerade jordgubbar med vaniljglass

465 kr

Meny 4

Sallad p& parmaskinka, smulad getost, halvtorkad tomat, pinjekarnor samt
balsamicovinager

Grillad kalvrygg med smorstekta kantareller och potatis-prastostkompott samt
portvinsky

Ljummen chokladbakelse med smultronsorbet samt cremé anglaise
395 kr

Vin
Magasinets hovmastare komponerar efter era énskemal och matval ett trevligt
vinfdrslag.

Bar
Har véljer Ni helt om ni dnskar ha fri bar eller att var och en betalar sin
konsumtion.

Dukning

Vi dukar med vita linnedukar och vita linneservetter samt ljusstakar. | dukningen
ingar de av er inforskaffade blomsterarrangemangen som levereras till
Magasinet.

Placering
Ni lagger ut bordsplaceringskort samt gor en bordstabloid som kan beskadas av
gasterna under drinken vilket underlattar en skyndsam placering.
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Priskalkyl inklusive moms

Lokalhyra
Personalkostnad
Henkell Trocken
Moet Chandon
3-ratters meny

Brollop

Fritt
Fritt
245:- Butelj
565:- Butelj

Efter eget val

Vvin Fran 42:- per glas

Kaffe 24:- Per person

3 cl husets avec 51:- Glas

Vatten, lask 22:- Butelj

Mellandl 39:- Butelj

Starkol 42:- Butelj

Farja 20:- Per passagerare och tur

Bar Efter val och atgang
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