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Saltstankt njutning for alla sinnen...

Hjartligt valkommen till Magasinet Haron!

Sedan 1847, nar Magasinet uppfordes pa Haron, har den karaktaristiska
byggnaden utgjort ett valkadnt landmarke for vastkustens sjofolk. Traktens fiskare har haft
Magasinet som plats for saltning och beredning av fisk, framst sillsaltning och torkning av

langa. Pa senare ar har Magasinet inhyst en handelsbod for 6ns befolkning.

Med respekt for byggnadens spannande historia och fantastiska placering
i den traditionella fiskelagesmiljon, har Magasinet nu renoverats fran grunden.

Férutom en trivsam krog for 80 gaster och en uteservering pa den egna bryggan for 50
gaster kan vi erbjuda en fest- och konferensvaning i tva plan.

Varmt valkommen onskar familjen S&fverstrom med personal.

Alltid pad Magasinet

Magasinets hemrdokta réakor med lagrade ostar, kalla sadser och nybakat brod 119:-
Smoked shrimps with ripe cheese, home baked bread and cold sauces

Magasinets rakmacka med dillmajonnés 139:-
Magasinet”s shrimp sandwich

Tre sorters sill med dillkokt farskpotatis samt tillbeh6r 119:-
Three kinds of herring with dill boiled new potatoes and condiments

Caesarsallad med marinerad kyckling, bacon och krutonger 119:-
Caesar salad with with grilled chicken, bacon and crutons

Magasinets notburgare med fullkornsbréd, ruccola, tomat
och friterad potatis 129:-

Magasinets beef burger with whole grain bread, rocket salad,
tomatoes and deepfried potatoes

Fisk och skaldjurssoppa smaksatt med saffran och aioli samt krutonger 185:-
Fish- and shellfish soup flavored with saffran and aioli with croutons

Helstekt rodspatta med dagens tillbehdr (Dagspris)
Whole fried flatfish with boiled new potatoes and condiments

Valrhona chokladkaka med citronfarskost och bar 85:-
Valrhona chocolate cake with lemon flavoured cream cheese and berries

Vaniljglass med jordgubbar och chokladsas 85:-
Vanilla icecream med strawberries and chocolate sauce

www.magasinetharon.com
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Forratter

Skaldjursbakelse pa kavring med saffranskokt fankal, laxrom samt rodlokssirap 125:-
Shellfish cake on dark rye bread with saffron boiled fennel, salmon roe and red onion syrup

Soja- och ingefarsmarinerad svensk oxfilé med ruccola, torkad tomat, kronartskocka samt
hyvlad parmesan 155:-
Soya- and ginger marinated fillet of beef with rocket salad, dried tomatoes, artichokes and parmesan

Roékt makrill med dillaioli samt rédbetor, kapris, och pepparrot 125:-
Smoked mackerel with dill aioli, beetroots, capers and horseradish

Lojrom fran Vanern med rodlok, graslok och graddfil 195:-
Swedish caviar with red onions, chives and sour cream

Varmratter

Kdksmastarens fiskrekommendation
Komponerad av sasongens absolut basta ravaror (Dagspris)
Chef” s fishrecommendation (dayprice)

Helstekt rodspatta med dagens tillbehdr (Dagspris)
Whole fried flatfish with boiled new potatoes and condiments

Lattrokt halstrad lax med sommarprimorer samt dill- och pepparotsbuljong 189:-
Lightly smoked, seared salmon with new potatoes and dill- and horseradish stock

Halstrad halleflundra med tryffelrisotto och sidflask, rodbetor, kapris samt rédvinssas smaksatt
med citron 269:-
Seared halibut with truffle risotto, bacon, beetroots and capers with lemon flavored red wine sauce

Ortmarinerad entrecdte med fetaost, rodldk, cocktailtomater och ruccola
samt friterad farskpotatis 235:-

Herb marinated entrecote with fetacheese, red onion, tomatoes and rocket salad with
deep fried new potatoes

Desserter
Vaniljglass med jordgubbar och chokladsas 79:-
Vanilla icecream med strawberries and chocolate sauce

Valrhona chokladkaka med citronfarskost och bar 85:-
Valrhona chocolate cake with lemon flavoured cream cheese and berries

Citrontart med italiensk marang och hallonsorbet 85:-
Lemon tart with Italian marang and raspberry sorbet

Créme Brule med marinerade bar 85:-
Créme Brule with marinated berries

Chokladtryfflar 35:-
Chocolate tryffels
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